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Fiir die Kochtopfe
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Sehr geehrte Kundin, sehr geehrter Kunde

Vielen Dank, dass Sie sich fiir unser Produkt entschie-
den haben. Bitte beachten Sie nachfolgende Hinweise.

Aligemeine Sicherheitshinweise

£\ WARNUNG:

+ Verbrennungsgefahr! Griffe werden heiR!
Verwenden Sie Topflappen.

+ Den Topf niemals leer oder mit Fett auf hochster
Energiestufe aufheizen.

+ Schalten Sie die Herdplatte umgehend aus,
sollte eine Uberhitzung auftreten. Den Topf aber
nicht von der Herdplatte nehmen! Lassen Sie ihn
stattdessen eine Weile auf der sich abkiihlenden
Herdplatte stehen.

+ Ole und Fette kénnen bei Uberhitzung brennen.
Seien Sie vorsichtig!

Wenn Sie den Topf zum Frittieren verwenden wollen,

beachten Sie die folgenden Hinweise:

« Niemals Fett und Ole mischen, der Topf konnte tiber-
schaumen. Auch das Mischen verschiedener Ol- und
Fettsorten untereinander ist gefahrlich!

+ Fiigen Sie dem Ol niemals Wasser hinzu!

+ Sollte der Topf Feuer fangen, versuchen Sie auf
keinen Fall die Flammen mit Wasser zu [6schen! Er-
sticken Sie die Flammen mit einem feuchten Tuch.

« Fette und Ole miissen hoch erhitzbar sein. Ole, die
schon bei niedriger Temperatur Rauch entwickeln,
sind zum Frittieren nicht geeignet.

+ Wir empfehlen die Verwendung von fliissigem
Frittierd.

+ Schmelzen Sie Fett bei einer Temperatur von
maximal 60 °C. Ist das Fett geschmolzen, kdnnen
Sie die Temperatur auf 160 °C-175°C erhohen.
Verwenden Sie ein geeignetes Thermometer fiir die
Temperaturmessung.

Vor dem ersten Gebrauch

Reinigen Sie den Topf in gewohnter Weise im warmen
Spiilwasser unter Zusatz von etwas Handspiilmittel.
AnschlieBend mit einem Tuch trocknen.

Energiespartipps

« Kochen Sie immer auf einer Herdplatte, die genauso
grof oder kleiner ist wie der Topfboden.

+ Nutzen Sie die Speicherenergie von Herdplatte und
Topfboden aus. Reduzieren bzw. schalten Sie die
Temperatur vor dem Ende der Garzeit aus.

« Sie sparen Energie, wenn Sie wahrend des Garvor-
gangs einen Deckel auf den Topf auflegen.

Reinigung und Pflege

+ Nach Gebrauch mdglichst bald im heifen Wasser
unter Zusatz eines Handspiilmittels reinigen. An-
schlieBend mit einem Tuch trocknen.

+ Weichen Sie festsitzende Speisereste ein. Ver-
wenden Sie eventuell einen Holzschaber, Schwamm
oder eine Biirste zum Entfernen der Speisereste.

/\ ACHTUNG:
Verwenden Sie keine harten Objekte, Stahlwolle,
Scheuerpulver oder aggressive Mittel.

« Eventuell auftretende Verfarbungen kdnnen mit
einem handelstblichen Pflegemitte! fiir Edelstahl-
topfe entfernt werden.

* /A ACHTUNG: Glasbruch!
Spiilen Sie einen heilen Glasdeckel nicht mit
kaltem Wasser ab.

Entsorgen Sie die Verpackung geméaR den

G Richtlinien Ihrer Kommune. Fiihren Sie den
Artikel nach Ende seiner Nutzung der Wertstoff-
sammlung zu.

Service
Sollte Ihr Gerat innerhalb der Garantiezeit einen Man-
gel aufweisen, lasst es sich in unserem Serviceportal
zur kostenlosen Garantieabwicklung anmelden.

Bitte besuchen Sie hierzu unsere Service-Seite
www.classbach.de/service und klicken Sie auf
Kundenservice. Bitte folgen Sie den Anweisungen zur
Garantieabwicklung.

Sie erhalten nach Abschluss der Anmeldung ein Ver-
sandticket per E-Mail sowie weitere Informationen rund
um die Abwicklung lhrer Reklamation.

Garantie

+ Wir iibernehmen fiir das von uns vertriebene Gerat
eine Garantie von 24 Monaten ab Kaufdatum (Kas-
senbon). Als Garantienachweis gilt der Kaufbeleg.

+ Durch Garantieleistungen wird die Garantiezeit nicht
verldngert. Es besteht auch kein Anspruch auf neue
Garantieleistungen. Diese Garantieerklarung ist eine
freiwillige Leistung von uns als Inverkehrbringer des
Geréts. Die gesetzlichen Gewahrleistungsrechte
(Nacherfiillung, Riicktritt, Schadensersatz und Min-
derung) werden durch diese Garantie nicht berihrt.

ENGLISH

For the Cooking Pots
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Dear Customer

Thank you for choosing our product. Please note the
following informations.

General Safety Instructions

/\ WARNING:

+ Risk of burns! Handles become hot! Use oven
mitts.

+ Never heat the pot empty or with fat on the highest
energy level.

+ Switch off the hot plate immediately if overheating
occurs. However, do not remove the pot from the
hot plate! Instead, leave it on the hot plate for a
while as it cools down.

+ Oils and fats can burn if they overheat. Be careful!

If you want to use the pot for deep-frying, observe the
following instructions:

« Never mix fat and oils, the pot could foam over.
Mixing different types of oil and fat with each other is
also dangerous!
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+ Never add water to the oil!

+ If the pot catches fire, never try to extinguish the
flames with water! Smother the flames with a damp
cloth.

+ Fats and oils must be able to be heated to a high
temperature. Oils that produce smoke even at low
temperatures are not suitable for deep-frying.

+ We recommend the use of liquid frying oil.

+ Melt fat at a temperature of maximum 60 °C. Once
the fat has melted, you can increase the temperature
to 160 °C-175°C. Use a suitable thermometer to
measure the temperature.

Before First Use

Clean the pot in the usual way in warm rinsing water,
adding a little hand dishwashing liquid. Then dry with
acloth.

Energy-saving Tips

* Always cook on a hot plate that is the same size or
smaller than the bottom of the pot.

+ Make use of the storage energy of the hot plate
and the bottom of the pot. Reduce or switch off the
temperature before the end of the cooking time.

* You save energy if you put a lid on the pot during
cooking.

Cleaning and Maintenance

+ Clean as soon as possible after use in hot water with
hand dishwashing liquid. Then dry with a cloth.

+ Soak any food residue that is stuck. If necessary,
use a wooden scraper, sponge or brush to remove
food residue.

/\ CAUTION:
Do not use hard objects, steel wool, scouring
powder or aggressive agents.

+ Any discolouration can be removed with a commer-
cially available care product for stainless steel pots.

* /A CAUTION: Glass Breakage!
Do not rinse a hot glass lid with cold water.

Dispose of the packaging according to your
local authority's guidelines. Take the item to the
recycling collection at the end of its use.

NEDERLANDS

Voor de kookpotten
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Geachte klant

Hartelijk dank dat u voor ons product heeft gekozen.
Gelieve de volgende informatie in acht te nemen.

Algemene veiligheidsinstructies

/A WAARSCHUWING:

+ Gevaar voor brandwonden! Handgrepen worden
heet! Gebruik ovenwanten.

+ Verwarm de pan nooit leeg of met vet op het
hoogste energieniveau.

+ Schakel de kookplaat onmiddellijk uit bij overver-
hitting. Neem de pan echter niet van de kookplaat!
Laat hem in plaats daarvan nog even op de hete
plaat staan om af te koelen.

+ Olién en vetten kunnen verbranden als ze overver-
hit raken. Wees dus voorzichtig!

Als u de pan wilt gebruiken om te frituren, neem dan de
volgende instructies in acht:

+ Meng nooit vet en olie, de pan zou kunnen
overschuimen. Ook het mengen van verschillende
soorten olie en vet met elkaar is gevaarlijk!

+ Voeg nooit water toe aan de olie!

+ Als de pan vlam vat, probeer dan nooit de viammen
te doven met water! Smoor de vlammen met een
vochtige doek.

+ Vetten en olién moeten tot een hoge temperatuur
kunnen worden verhit. Olién die zelfs bij lage
temperaturen rook produceren zijn niet geschikt om
te frituren.

+ Wij raden het gebruik van vloeibare frituurolie aan.

+ Smelt het vet bij een temperatuur van maximaal
60°C. Zodra het vet gesmolten is, kunt u de tem-
peratuur verhogen tot 160 °C—~175 °C. Gebruik een
geschikte thermometer om de temperatuur te meten.

Voor het eerste gebruik

Reinig de pan op de gebruikelijke manier in warm
spoelwater, met toevoeging van een beetje handafwas-
middel. Daarna afdrogen met een doek.

Energiebesparende tips

+ Kook altijd op een kookplaat die even groot of kleiner
is dan de bodem van de pan.

+ Maak gebruik van de opslagenergie van de kookplaat
en de bodem van de pan. Verlaag de temperatuur of
zet hem uit voor het einde van de kooktijd.

+ U bespaart energie als u tijdens het koken een
deksel op de pan doet.

Reiniging en onderhoud

+ Reinig zo snel mogelijk na gebruik in heet water
met handafwasmiddel. Droog vervolgens af met
een doek.

+ Laat vastzittende etensresten inweken. Gebruik zo
nodig een houten schraper, spons of borstel om
etensresten te verwijderen.

A\ LETOP:
Gebruik geen harde voorwerpen, staalwol, schuur-
poeder of agressieve middelen.

+ Eventuele verkleuringen kunnen worden verwijderd
met een in de handel verkrijgbaar onderhoudsmiddel
voor roestvrijstalen potten.

* /\ LET OP: Glasbreuk!
Spoel een heet glazen deksel niet af met koud
water.

Gooi de verpakking weg volgens de richtlijnen
van uw gemeente. Breng het artikel naar de
recycling-inzameling aan het einde van het
gebruik.

FRANGAIS

Pour les marmites de cuisson

C-KTS4015  Numéro d'article 414015
C-KTS4016  Numéro d'article 414016
C-KTS4017  Numéro d'article 414017
Cher client

Nous vous remercions d'avoir choisi notre produit.
Veuillez noter les informations suivantes.

Instructions générales de sécurité

/\ AVERTISSEMENT :

* Risque de bralures ! Les poignées deviennent
chaudes ! Utilisez des gants de cuisine.

* Ne faites jamais chauffer la casserole vide ou avec
de la graisse au niveau d'énergie le plus élevé.

/\ AVERTISSEMENT :

+ Eteignez immédiatement la plaque chauffante en
cas de surchauffe. Cependant, ne retirez pas la
casserole de la plaque chauffante ! Laissez-la plu-
tot sur la plaque chauffante pendant un moment
pour qu'elle refroidisse.

+ Les huiles et les graisses peuvent briler si elles
surchauffent. Faites attention !

Si vous souhaitez utiliser la marmite pour la friture,

respectez les instructions suivantes :

+ Ne mélangez jamais des graisses et des huiles,
la marmite pourrait se renverser. Il est également
dangereux de mélanger différents types d’huile et de
graisse entre eux !

+ N'ajoutez jamais d'eau a 'huile !

+ Sila marmite prend feu, n'essayez jamais d'éteindre
les flammes avec de I'eau ! Etouffez les flammes
avec un chiffon humide.

+ Les graisses et les huiles doivent pouvoir étre
chauffées a une température élevée. Les huiles qui
produisent de la fumée méme a basse température
ne conviennent pas pour la friture.

+ Nous recommandons ['utilisation d’huile de friture
liquide.

+ Faites fondre la graisse a une température maximale
de 60°C. Une fois la graisse fondue, vous pouvez
augmenter la température a 160 °C-175°C. Utilisez
un thermometre adapté pour mesurer la température.

Avant la premiere utilisation

Nettoyez la casserole de la maniére habituelle dans
de l'eau de ringage tiede, en ajoutant un peu de liquide
vaisselle & la main. Séchez ensuite avec un chiffon.

Conseils pour économiser I'énergie

+ Cuisinez toujours sur une plaque chauffante dont
la taille est égale ou inférieure a celle du fond de la
casserole.

+ Utilisez 'énergie d'accumulation de la plaque chauf-
fante et du fond de la casserole. Réduisez ou éteignez
la température avant la fin du temps de cuisson.

+ Vous économisez de I'énergie si vous mettez un
couvercle sur la casserole pendant la cuisson.

Nettoyage et entretien

+ Nettoyez dés que possible aprés utilisation dans
de I'eau chaude avec du liquide vaisselle pour les
mains. Séchez ensuite avec un chiffon.

+ Faites tremper les résidus d'aliments qui sont collés.
Si nécessaire, utilisez un grattoir en bois, une éponge
ou une brosse pour enlever les résidus d'aliments.

/A ATTENTION :
Nutilisez pas d'objets durs, de laine d'acier, de
poudre & récurer ou d’agents agressifs.

+ Les décolorations éventuelles peuvent étre éliminées
avec un produit d'entretien pour casseroles en acier
inoxydable disponible dans le commerce.

* /\ ATTENTION : Bris de verre !

Ne rincez pas un couvercle en verre chaud avec
de 'eau froide.

Jetez 'emballage conformément aux directives

de votre autorité locale. Apportez l'article a la
collecte de recyclage & la fin de son utilisation.

ESPANOL

Para las ollas de coccion
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Estimado cliente

Gracias por elegir nuestro producto. Por favor, tenga
en cuenta la siguiente informacion.

Instrucciones generales de seguridad

A AVISO:

* jRiesgo de quemaduras! Las asas se calientan.
Utilice guantes de cocina.

+ Nunca caliente la olla vacia o con grasa en el nivel
de energia mas alto.

+ Apague la placa de coccion inmediatamente si
se produce un sobrecalentamiento. Sin embargo,
ino retire la olla de la placa caliente! En su
lugar, déjela en la placa caliente durante un rato
mientras se enfria.

+ Los aceites y las grasas pueden quemarse si se
sobrecalientan. Tenga cuidado.

Si desea utilizar la olla para freir, tenga en cuenta las

siguientes instrucciones:

+ No mezcle nunca grasas y aceites, la olla podria ha-
cer espuma. También es peligroso mezclar diferentes
tipos de aceite y grasa entre si.

+ No afiadas nunca agua al aceite.

+ Sila olla se incendia, no intentes nunca apagar las
llamas con agua. Sofoca las llamas con un pafio
himedo.

« Las grasas y los aceites deben poder calentarse a
alta temperatura. Los aceites que producen humo
incluso a bajas temperaturas no son adecuados
para freir.

+ Recomendamos el uso de aceite liquido para freir.

+ Derrita la grasa a una temperatura méxima de 60 °C.
Una vez derretida la grasa, puede aumentar la
temperatura a 160 °C-175°C. Utilice un termémetro
adecuado para medir la temperatura.

Antes del primer uso

Limpie la olla de la forma habitual en agua tibia de
aclarado, afiadiendo un poco de liquido lavavajillas a
mano. A continuacion, secar con un pafio.

Consejos para ahorrar energia

+ Cocine siempre en una placa de coccion del mismo
tamafio o menor que el fondo de la olla.

+ Aproveche la energia de almacenamiento de la placa
de coccion y del fondo de la olla. Reduzca o apague
la temperatura antes de que finalice el tiempo de
coccion.

+ Ahorre energia si coloca una tapa sobre la olla
durante la coccion.

Limpieza y mantenimiento

+ Limpie lo antes posible después del uso en agua ca-
liente con liquido lavavajillas a mano. A continuacion,
secar con un pafio.

+ Remoje cualquier residuo de comida que esté
pegado. Si es necesario, utilice un raspador de
madera, una esponja o un cepillo para eliminar los
restos de comida.

/\ ATENCION:
No utilice objetos duros, estropajos de acero,
polvos para fregar o agentes agresivos.

+ Cualquier decoloracion puede eliminarse con un

producto de cuidado para ollas de acero inoxidable
disponible en el mercado.

* /A ATENCION: jRomper el vidrio!
No enjuague una tapa de vidrio caliente con
agua fria.



Elimine el envase de acuerdo con las directri-
ces de su autoridad local. Lleve el articulo a la
recogida de reciclaje al final de su uso.

ITALIANO

Per le pentole di cottura
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Gentile cliente

Grazie per aver scelto il nostro prodotto. La preghiamo
di prendere nota delle seguenti informazioni.

Istruzioni generali di sicurezza

A\ AWISO:

+ Rischio di ustioni! Le maniglie diventano calde!
Utilizzare guanti da forno.

+ Non riscaldare mai la pentola vuota o con grasso
al livello di energia piu alto.

+ Spegnere immediatamente la piastra calda in caso
di surriscaldamento. Tuttavia, non rimuovere la
pentola dalla piastra calda! Invece, lasciatela sulla
piastra calda per un po' mentre si raffredda.

+ Oli e grassi possono bruciare se si surriscaldano.
Fate attenzione!

Se volete usare la pentola per friggere, osservate le

seguenti istruzioni:

+ Non mescolare mai oli e grassi, la pentola potrebbe
schiumare. Anche mescolare diversi tipi di olio e
grasso tra loro € pericoloso!

+ Non aggiungere mai acqua all'olio!

« Se la pentola prende fuoco, non cercare mai di
spegnere le fiamme con I'acqua! Soffocare le fiamme
con un panno umido.

+ | grassi e gli oli devono poter essere riscaldati ad alta
temperatura. Gli oli che producono fumo anche a
basse temperature non sono adatti alla frittura.

+ Consigliamo I'uso di olio liquido per friggere.

+ Sciogliere il grasso a una temperatura massima di
60°C. Una volta che il grasso si & sciolto, si pud
aumentare la temperatura a 160 °C-175°C. Usare
un termometro adatto per misurare la temperatura.

Prima del primo utilizzo

Pulire la pentola nel solito modo in acqua calda di
risciacquo, aggiungendo un po’ di detersivo per piatti.
Poi asciugare con un panno.

Consigli per il risparmio energetico

« Cucinare sempre su un piatto caldo della stessa
dimensione o pi piccolo del fondo della pentola.

+ Sfruttare 'energia di accumulo della piastra e del
fondo della pentola. Ridurre o spegnere la tempera-
tura prima della fine del tempo di cottura.

+ Sirisparmia energia se si mette un coperchio sulla
pentola durante la cottura.

Pulizia e manutenzione

+ Pulire il piti presto possibile dopo I'uso in acqua
calda con un detersivo per piatti. Poi asciugare con
un panno.

+ Bagnare i residui di cibo che sono rimasti attaccati.
Se necessario, usare un raschietto di legno, una spu-
gna o una spazzola per rimuovere i residui di cibo.

/\ ATTENZIONE:
Non usare oggetti duri, lana d'acciaio, polvere
abrasiva o agenti aggressivi.

* Qualsiasi scolorimento puo essere rimosso con un
prodotto per la cura delle pentole in acciaio inossida-
bile disponibile in commercio.

+ /\ ATTENZIONE: Rottura del vetro!
Non sciacquare un coperchio di vetro caldo con
acqua fredda.

Smaltire I'mballaggio secondo le linee guida

delle autorita locali. Portare I'articolo alla rac-
colta differenziata al termine del suo utilizzo.

POLSKI

Dla garnkéw do gotowania
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Szanowny kliencie

Dzigkujemy za wybér naszego produktu. Prosimy
0 zwrdcenie uwagi na nastepujace informacje.

Ogoline wskazowki bezpieczenstwa

[\ OSTRZEZENIE:

+ Niebezpieczerstwo poparzenia! Uchwyty staja
sie gorace! Uzywac rekawic kuchennych.

+ Nigdy nie podgrzewac pustego garnka lub z thusz-
Czem na najwyzszym poziomie energetycznym.

+ W przypadku przegrzania natychmiast wytaczy¢
plyte grzejna. Nie zdejmowac jednak gamka
z plyty grzejnej! Zamiast tego nalezy pozostawi¢
go na chwilg na plycie grzewczej, aby ostygt.

+ Oleje i tuszcze moga sie zapali¢ w przypadku
przegrzania. Zachowaj ostrozno$c!

Jesli cheesz uzywaé gamka do smazenia na gtebokim

oleju, przestrzegaj nastepujacych wskazéwek:

« Nigdy nie mieszaj tuszczu i olejow, garnek moze sig
spieni¢. Mieszanie roznych rodzajéw oleju i truszczu
jest réwniez niebezpieczne!

« Nigdy nie dodawaj wody do oleju!

« Jesli gamek sig zapali, nigdy nie prébuj gasic¢
ptomieni wodg! Zdusi¢ ptomienie wilgotng $ciereczka.

* Tluszcze i oleje musza by¢ zdolne do podgrzewania
do wysokiej temperatury. Oleje, ktére wytwarzajg
dym nawet w niskich temperaturach, nie nadajq sie
do smazenia w gtebokim thuszczu.

« Zalecamy stosowanie ptynnego oleju do smazenia.

* Roztopi¢ tluszcz w temperaturze maksymalnie 60 °C.
Po roztopieniu tuszczu mozna zwigkszy¢ tempe-
raturg do 160 °C-175°C. Do pomiaru temperatury
nalezy uzy¢ odpowiedniego termometru.

Przed pierwszym uzyciem

Wyczy$¢ garnek w zwykly sposob, w ciepej wodzie do
plukania, dodajac odrobine ptynu do recznego mycia
naczyn. Nastepnie wytrzyj do sucha $ciereczka,

W owki dotyczas edzania energii

« Zawsze gotuj na plycie grzewczej, ktora jest tej
samej wielkosci lub mniejsza niz dno garnka.

+ Wykorzystac energie akumulacyjna piyty grzejnej
i dna garnka. Zmniejszy¢ lub wytaczy¢ temperature
przed koricem czasu gotowania.

+ Naktadajac pokrywke na garnek podczas gotowania,
o0szczgdza sie energie.

Czyszczenie i konserwacja

+ Wyczyscic jak najszybciej po uzyciu w goracej wo-
dzie z dodatkiem ptynu do recznego mycia naczyn.
Nastepnie osuszy¢ $ciereczka.
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+ Namoczyc resztki jedzenia, ktore sie przykleity.
W razie potrzeby usuna¢ resztki jedzenia za pomoca,
drewnianego skrobaka, gabki lub szczotki.

/\ UWAGA:

Nie uzywa¢ twardych przedmiotow, wetny
stalowej, proszku do szorowania ani agresywnych
$rodkow.

+ Wszelkie przebarwienia mozna usunag¢ dostepnym
w handlu $rodkiem do pielegnacji garnkéw ze stali
nierdzewnej.

* /A UWAGA: Stiuczenie szkia!
Goracej szklanej pokrywki nie nalezy sptukiwac
zimna woda.

Opakowanie nalezy utylizowa¢ zgodnie

z wytycznymi wiadz lokalnych. Po zakonczeniu
uzytkowania odda¢ urzadzenie do punktu
skupu surowcow wtérnych.

Ogoline warunki gwarancji
Producent/Dystrybutor udziela 24 miesiecy gwarancji
na zakupione urzadzenie. Okres gwarangji liczony jest
od daty zakupu urzadzenia.

W tym okresie uszkodzone urzadzenie bedzie bez-
ptatnie wymienione na wolne od wad. W przypadku,
gdy wymiana bedzie niemozliwa do zrealizowania,
Nabywca otrzyma zwrot ceny zakupu urzadzenia.

Za uszkodzone urzadzenie uwaza si¢ takie, ktére nie
spetnia funkcji okreslonych w instrukcji obstugi, a przy-
czyna takiego stanu jest wewnetrzna wada fabryczna
lub materiatowa.

Gwarancja nie sg objete uszkodzenia mechaniczne,
chemiczne, termiczne, powstate w wyniku dziatania
sit zewnetrznych (np. przepiecie w sieci energetycznej
czy wytadowania atmosferyczne), jak réwniez wady
powstate w wyniku obstugi niezgodnej z instrukcjg
obstugi urzadzenia.

Nabywcy przystuguje prawo do wymiany urzadzenia

na wolne od wad lub, jesli wymiana jest niemozliwa,
zwrotu gotowki tylko po dostarczeniu do punktu zakupu
kompletnego urzadzenia z oryginalnymi akcesoriami,
instrukcja obstugi i w oryginalnym opakowaniu wraz

z dowodem zakupu i prawidiowo wypetniong kartg gwa-
rancyjnq (pieczatka sklepu, data sprzedazy urzadzenia).

Gwarancja oraz zawarte w niej warunki obowigzuja na
terenie Rzeczpospolitej Polskiej.

Niniejsza gwarancja nie wytgcza, nie ogranicza ani
nie zawiesza uprawnien Nabywcy wynikajacych

z przepisow Ustawy z dnia 27 lipca 2002 1. o szcze-
golnych warunkach sprzedazy konsumenckiej oraz

0 zmianie kodeksu cywilnego (Dz. U. z 2002 r. Nr 141,
poz. 1176).

Dystrybutor:
CTC Clatronic Sp. z 0.0
Ul. Brzeska 1
45-960 Opole

MAGYAR
Aféz6edényekhez
C-KTS4015  Cikkszam 414015
C-KTS4016  Cikkszam 414016
C-KTS4017  Cikkszam 414017
Kedves vasarlo

Készonjiik, hogy termékiinket valasztotta. Kérjiik,
vegye figyelembe a kévetkezd informaciokat.

Altalanos biztonsagi utasitasok

/\ FIGYELMEZTETES:

« Egési sériilések veszélye! A fogantyk felforro-
sodnak! Hasznaljon stt6keszty(t.

+ Soha ne melegitse az edényt tiresen vagy zsirral
a legmagasabb energiaszinten.

« Tlulmelegedés esetén azonnal kapcsolja ki a
foz6lapot. Az edényt azonban ne vegye le a
fozélaprol! Ehelyett hagyja egy ideig a foz6lapon,
amig lehdl.

* Az olajok és zsirok tilmelegedés esetén megég-
hetnek. Legyen 6vatos!

Ha az edényt mélysiitéshez kivanja hasznalni, tartsa

be a kovetkezo utasitasokat:

+ Soha ne keverje 0ssze a zsirt és az olajat, a fazék
felhabozhat. A kiilonb6z6 tipusu olajok és zsirok
keverése egymassal szintén veszélyes!

+ Soha ne adjon vizet az olajhoz!

+ Ha a fazék kigyullad, soha ne probalja vizzel eloltani
alangokat! Fojtsa el a langokat egy nedves ruhaval.

+ Azsirokat és olajokat magas hémérsékletre kell
tudni heviteni. Azok az olajok, amelyek alacsony
hémérsékleten is fiistot termelnek, nem alkalmasak
amélysitésre.

+ Folyékony siitdolaj hasznalatat javasoljuk.

+ Azsirt legfeliebb 60 °C-os homérsékleten olvasztja
fel. Ha a zsir megolvadt, novelheti a hémérsékletet
160 °C-175°C-ra. Ahémérséklet méréséhez hasz-
néljon megfelelé hémérot.

Els6 hasznalat el6tt

Tisztitsa meg az edényt a szokasos modon meleg
GSblitévizben, kevés kézi mosogatoszer hozzaadasaval.
Ezutén széritsa meg egy ruhaval.

Energiatakarékos tippek

+ Mindig olyan foz6lapon f6zzén, amely azonos méret(i
vagy kisebb, mint az edény alja.

+ Hasznélja ki a f6z6lap és az edény aljanak tarolasi
energigjat. Csokkentse vagy kapcsolja le a homér-
sékletet a f6zési ido vége eldtt.

« Energiat takarit meg, ha f6zés kdzben fedét tesz
az edényre.

Tisztitas és karbantartas

+ Hasznélat utdn minél hamarabb tisztitsa meg forré
vizben kézi mosogatdszerrel. Ezutan szaritsa meg
egy ruhaval.

+ ltassa fel az esetlegesen megtapadt ételmaradékot.
Sziikség esetén hasznaljon fakaparét, szivacsot
vagy kefét az ételmaradékok eltavolitasahoz.

[\ VIGYAZAT:
Ne hasznaljon kemény targyakat, acélgyapotot,
stroléport vagy agressziv szereket.

+ Az esetleges elszinezddések eltavolithatok a
kereskedelemben kaphat6, rozsdamentes acél
edényekhez val6 apoloszerrel.

* [\ VIGYAZAT: Uvegtorés!

Ne oblitse ki a forrd tivegfedelet hideg vizzel.

A csomagolast a helyi hatosag iranyelveinek

megfeleléen artalmatlanitsa. A hasznalat végén
vigye el a targyat az Ujrahasznositd gydijtobe.

PYCCKUM

D,ﬂﬂ KacTpronb Ans NpUroToBneHua nuwu

C-KTS4015  Aptukyn 414015
C-KTS4016  Aptukyn 414016
C-KTS4017  Aptukyn 414017

YBaxaeMmblil KrmeHT

Bnaroaapvm Bac 3a BbIGOp HalLeit IPOAyKLMN.
[MNoxanyiicta, 0bpaTuTe BHUMaHWe Ha CneayioLLyio
MHdopMaLmio.

061wMe ykasaHus no 6esonacHocTH

A\ MPERYNPEXOEHME:

+ OnacHocTk oxoroB! Pyuki cTaHoBSATCS rops-
yvmn! VcnonbayiiTe pykaBuLibl ANS [yXOBKM.

+ Hukoraa He HarpesaiiTe KacTpionio MycToM uim ¢
JKMPOM Ha CaMOM BbICOKOM YPOBHE 3HEprin.

+ [Mpv neperpeBe HeME/NEHHO BbIKMIOYMTE MINTY.
OpHaKo He CHUMaiATe KacTpromio C ropsiyeit
nnuTbl! BMECTO 3T0ro ocTaBbTe ee Ha ropsyet
MNNATE Ha HEKOTOPOE BPeMs, YToGbl OHa OCTbINa.

+ Macna v Xvpbl Npy neperpeBe MoryT Bocnname-
HUTbCS. ByfbTe 0CTOPOXHI!

Ecn BbI XOTUTE UCMOMB30BATb KAaCTPIONIO A Kapkin

BO (hpuTiope, cobniofaiite creaytLLme ykasaHus:

+ Hukorzja He cMeLLMBaifTe XMp 1 Macno, KacTpionst
MOXET BCMIEHNTCS. CMeLLMBaHIe Pa3nN4HbIX TUMOB
Macna 1 kupa Apyr ¢ ApYroM Taroke onacHo!

+ Hukoraa He pobaensiite Bogy B Macro!

+ Ecrim kacTptons saropenack, HUKOTia He MbiTaiitech
noracuTb nnams Bogoii! Moracute nnams BRaxHoi
TKaHBIO.

* Xupbl 1 Macna [OMmKHbI BbITb CIOCOBHBI Harpe-

BaTbCA 10 BbICOKOV TemmepaTypbl. Macna, kotopsie

BbIAENSIOT AbIM AXE MY HU3KOV TemmnepaType, He

TOZIXOMIAT AN Kapku BO (hpUTIOpe.

MbI pexoMeHzlyem MCTIoNb30BaTh XMAKOE Macro

NS KapKu.

+ PacronuTe xup npu Temnepatype He Bbiwe 60 °C.
Korza up pacTonuTcs, Temnepartypy MOXHO yBenu-
yutb Ao 160 °C-175°C. [ins usmepenus Temnepa-
TYpbl UCTOMb3YiiTE MOAXOAALLMI TEPMOMETP.

Mepen nepBbIM UCNONB30BaHNEM

QuucTue KacTpronio 0BbI4HbIM Crocobom B Tennoi
BO/IE AANS ONONACcKMBaHus, A0GABMB HEMHOTO XWA-
KOCTI /ANS MbITbS PY4HOV NOCYAbI. 3aTeM BbITpUTE
HaCyXO TKaHbH0.

CoBeTbl o 3HeprocGepexeHuio

+ Bcerga rotoBbTe Ha nnuTe, pasmep KOTOPOt paBeH
WK MeHbLLE pa3Mepa iHa KacTpronu.

* Vcnionbayiite 3Hepruto ropseit nnuTel v aHa
KacTpioni. YMeHblUaiTe unu BoIKMKoyaiTe Temnepa-
TYpY [0 OKOHYaHWsi BPEMEHM MPUrOTOBIIEHUSI.

+ Bbl C3KOHOMUTE 3HEPTYI0, €CTM HaKpoeTe KacTpiomio
KPBILLKO/A BO BPEMS! MPUTOTOBMEHUS.

Yuctka u oGenyxmvBaHmne

+ Cpagay e nocre 1Cronb3oBaHusi o4ucTuTe npubop
B ropsivei Boze C XUAKOCTbIO ANS MbITbS PYYHON
nocy/bl. 3aTem BbITPUTE HACYXO CandeTKoi.

* [pomokHITE NpununLuke ocTaTki nuwy. Mpu
HeoBX0AMMOCTI CNOMb3YiiTe AepeBsiHHbIN CkpeBoK,
ryBKy v LWETKy Anst YAaneHus 0CTaTKoB MULLA.

/\ BHUMAHME:

He MCI’]OJ’IbSyIZTe TBepAble NpeameTbl, CTarnbHy
Bary, l'IIIICTﬁLI.lMFI MOPOLLIOK U1 arpeccuBHble
cpecTea.

+ [lioboe obectipeumBaHie MOXHO yaanuTb C MoMo-
LLibI0 MMEIOLLErocst B MPOAAXe CPEACTBA MO YXozy 3a
KacTplonsiMu 13 HepaBetoLLel cTarm.

*/\ BHUMAHMVE: Pa36uBaHve cTekna!
He ononackuBaiiTe ropsiuyto CTEKNSHHYH0 KpbILLKY
XOIOAHOM BOON.

10.02.22

YTUNM3MpY#Te YNakoBKy B COOTBETCTBIA C
YKa3aHWsIMK MECTHBIX BriacTeii. 1o OKoHuaHMM
VCTIOMNb30BaHNUA CAANTE U3AENHe B NyHKT
nipuema BTOPChIPbS.
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